
 A la Carte 
Entrées 
NOIX DE ST-JACQUES SAISIES, brunoise de légumes, pak choï, vinaigrette manguée    21€

    

GASPACHO SEVILLAN, quenelle de guacamole relevé, germes de saison      19€

     

TOMATES DU JARDIN, BURRATTA, vinaigrette toscane       19€ 

 

CREME VICHYSSOISE parfumée à l’huile de truffes, émincé de jambon serrano    19€ 

 

Les Salades repas 21 € 

BOUDDHA BOWL du Domaine, salade sucrine, lentilles, quinoa, mangue, oignons cebettes, avocat      

  

SALADE CESAR BELLEVUE (salade sucrine, œuf mollet, aiguillettes de volaille panées, copeaux de parmesan) 

SALADE LANG CO BEACH HUE (crevettes, avocat, salade romaine, segments de pamplemousses et noisettes concassées)

             

plat végétarien 

 

Poissons 
FILET DE DORADE POELEE, ratatouille maison, sauce verte      24€ 

 

DOS DE CABILLAUD ROTI, légumes du soleil, jus réduit, miel et vinaigre de riz    29€ 

 

PAVE DE SAUMON ET ST-JACQUES POELES, medley de légumes façon Wok, sauce teriaky  28€ 

 

BOWL DE CREVETTES CARABINIERO, curry rouge et lait de coco, légumes asiatiques   31€ 



Viandes 

TARTARE DE BŒUF CHAROLAIS au couteau préparé par le chef, pommes grenailles   27€ 

 

COTE DE BŒUF AU FOUR pour 2 personnes, épices de Kam Pot, pommes grenailles   48€ 

 

POITRINE DE CANARD ROTIE  aux épices, compotée d’oignons, purée de cèleri    28€ 

 

ROULADE DE MIGNON DE PORC, jambon sec de pays, ratatouille maison, jus corsé, herbes du jardin 28€ 

 

 

 

 

Assiettes de 4 fromages affinées de nos regions      12€ 

 

Desserts 
SABLE FRAMBOISES, nid de palets breton, crème mascarpone vanillée et framboises   12€ 

 

PARFAIT GLACE à la mure et litchi rôti        14€ 

 

PANNA COTTA au lait de coco et cacao, fraises de saison      12€ 

 

TARTELETTE CHOCOLAT NOIR, feuilletine au chocolat blanc      12€ 

 

COUPE DE SORBET D’ETE, framboises, pêche de vignes, fraises, chantilly    10€

            

    

 

 
 

 



 

Menu du Domaine 

37€ 

 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT 

 

ENTRÉES AU CHOIX 

 

Crème Vichyssoise, huile de truffes, émincé de jambon serrano 
 

Ou Noix de St-Jacques saisies, brunoise de légumes, pak choi, vinaigrette mangée   
 

Ou    Gaspacho sévillan, quenelle de guacamole relevé, germe de saison 
 

*** 

 

PLATS AU CHOIX 

 

Roulade de mignon de porc, jambon sec de pays, sauge, ratatouille maison, jus corsé 

 
Ou   Filet de dorade poêlée, ratatouille maison, sauce verte 

 

Ou    Tartare de bœuf, pomme de terre grenailles 
 

*** 

DESSERTS AU CHOIX  
Choix des desserts du menu a commander en début de repas 

Sablé framboise 

Ou    Coupe de sorbet d’été 

Ou   panna cotta au lait de coco et cacao  

 

****************************** 
 

*Suppl. de 7€ si Assiette de fromages en plus 

 



 

Menu Enfant 

12€ 

PLAT (consulter votre serveur) + 2 boules de glace + Boisson comprise 

 

 

 

 

Formules Déjeuner 

 
SERVIES UNIQUEMENT AU DEJEUNER DU MARDI AU VENDREDI 

HORS JOURS FERIES 

 

 

 

ENTREE DU JOUR : 7,50€  PLAT DU JOUR : 17€  DESSERT DU JOUR : 7,50€ 

 

 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 24.50€                             Entrée + Plat + Dessert :32€ 

 

 

 

 

  


