
  

Les Apéritifs 

COUPE DE CHAMPAGNE « R de Ruinart » 12 cl 15 € 

KIR VIN BLANC : framboise, mûre, pêche, cassis, litchi, fraise 12 cl 6,5€ 

KIR ROYAL : framboise, mûre, pêche, cassis, litchi, fraise 12 cl 14 € 

MARTINI Bianco, Rosso 6 cl 7 € 

CAMPARI 6 cl 7 € 

PORTO BLANC OU ROUGE 6 cl 7 € 

RICARD 4 cl 7 € 

 

  

Nos Gins 

BEEFEATER 4 cl  8 €   

TANQUERAY LONDON DRY 4 cl  9 €                           

BOMBAY SAPHIR 4 cl 10 € 

CITADELLE 4 cl 12 € 

HENDRICK’S 4 cl 13 € 

MONKEYS 47  4 cl 16 € 

 

  

Nos Whisky 

CLAN CAMPBELL 4 cl   7 € 

BOURBON FOUR ROSES 4 cl 10 € 

CHIVAS 12 ans 4 cl   11 € 

MAKER’S MARK 4 cl 13 € 

OBAN 14 ans 4 cl 14 € 

GLENLIVET 18 ans 4 cl 16 € 

LAGAVULIN 16 ans 4 cl 16 € 

NIKKA whisky japonais 4 cl 19 € 

 

 

Nos Rhums 

GAMME DE DEGUSTATION KEVAS (RHUM DE SEINE ET MARNE)  4 cl 8  €  

HAVANA 3 ans 4 cl 8  € 

DAMOISEAU 50° 4 cl 9  €  

HAVANA 7 ans 4 cl 10 € 

CLEMENT VS 4 cl   12 € 

DIPLOMATICO 4 cl 13 € 

DON PAPA 4 cl 14 € 

EMINENTE RON 4 cl 14 € 

ZACAPA 23 4 cl 16 € 

PLANTATION XO 4 cl 19 € 



 

 

Nos Vodkas 

SMIRNOFF 4 cl 7 € 

BELVEDERE 4 cl  10 € 

GREYGOOSE   4 cl  12 € 

 

 

Nos Tequilas 

CUERVO SILVER 4 cl 8  € 

CUERVO REPOSADO   4 cl   10 € 

PATRON SILVER 4 cl 12 € 

PATRON REPOSADO 4 cl 13 € 

PATRON ANEJO   4 cl   14 € 

 

 

Nos Bieres Locale 

 

 33 cl 6 €  

BRIARDE Ambrée : 

 

Bière ambrée aux reflets roux et à la mousse blanche et crémeuse. 

Son nez est malté et floral. Bière puissante justement contrebalancée par une rondeur 

appréciable en fin de bouche. 

 

BRIARDE Blanche :  

 

Bière blanche légèrement trouble. 

Très florale au nez, elle développe des arômes fruités en bouche. C'est une bière très 

rafraîchissante, idéale pour se désaltérer en période estivale. 

 

BRIARDE Blonde :  

 

Bière blonde dorée surmontée d'une mousse blanche, fine et crémeuse. Son nez est à 

dominance de céréales avec une fraîcheur évoluant vers les fruits jaunes. 

Bière idéale pour l'été grâce à son attaque fraîche et bien aromatique. 

 

BRIARDE IPA :  

 

Bière de couleur dorée surmontée d'une mousse blanche, fine et crémeuse. Des odeurs de 

fruits tropicaux et autres arômes floraux se dégagent au nez. En bouche, l'amertume 

prononcée de cette bière est justement équilibrée avec la fraîcheur et les parfums 

tropicaux. 

 

BRIARDE Coquelicot : 

 

Bière gourmande légère surmontée d'une mousse rosée, fine et crémeuse. Son nez diffuse 

le parfum du coquelicot et de la céréale. Cette bière est idéale pour se rafraichir au 

soleil tout en appréciant la douceur de notre terroir. 

 

 

 



Les Softs 

COCA COLA : Régular, Zéro  33 cl 5 € 

PERRIER VERT 33 cl 5 €  

ORANGINA  25 cl 5 € 

TONIC / LIMONADE 20 cl 3 € 

DIABOLO : Menthe, Grenadine, Fraise   25 cl 3 € 

JUS DE FRUIT (VOIR SERVEUR) 25 cl 4 € 

JUS DE POMME FERMIER Local 33 cl 6 € 

 

Les Eaux 

VITTEL / EVIAN                                      50 cl 3,5 €  100 cl  5 € 

PERRIER / BADOIT                                    50 cl 4.5 €  100 cl  6 € 

CHATELDON                                                         75 cl  6 € 

EAU MICROFILTREE                                                  75 cl  2 € 

 

Les Chauds 

CAFE  3 € 

CAFE CREME                                            4 € 

CAFE VIENNOIS         5 € 

CAPUCCINO        5 € 

LATTE MACHIATTO        5 € 

CHOCOLAT CHAUD  4 € 

CHOCOLAT VIENNOIS        5 € 

MATCHA LATTE  5 € 

 

Les Thés et Infusion 

Thés vert 

Green Garden : Petales de rose, menthe nanah et bergamote 

Bollywood song : Fleur de souci, cardamone, ecorce de citron, piment safrané 

Oolong ti kuan yin : Thé bleu-vert de chine 

Samba fruité : Fruits exotiques et fruits rouges 

 

Thés noir 

Rhapsody in blue : Un Earl Grey en mode floral 

Amande royal : Aromatisé à l’amande 

Stabilithé : Fleur de souci arome pomme poire 

 

 

Infusions 

Respire : Eucalyptus mêlé à la menthe 

Digestiz : Menthe poivrée, reglisse et fenouil 

Rooïbos : Afrique du sud 



Champagnes 
    

Ruinart brut                                                                                                                                 

37,5cl : 49€     75cl : 75€     Magnum 150cl: 139€ 

Ruinart Blanc de Blanc          99€ 

Ruinart Rosé         99€ 

Ruinart Millésimé                     115€                                                              

Vins au Verre 
 

Vins Blancs  

  

 COTEAUX DU LAYON AOC « Frairie » (Vin Moelleux) 16 cl   7 € 

 MÂCON VILLAGE AOC CHATEAUX DE MIRANDE 16 cl    8 € 

 CHABLIS AOC DOMAINE PASSY LE CLOU  16 cl  11 € 

 PESSAC LEOGNAN AOC « LE COLOMBIER DE BROWN » 16 cl  13 € 

 POUILLY FUMEE AOC LES GREFFEUX 16 cl   12 € 

  

 

Vins Rosés 

 

 CÔTES DE PROVENCE AOC CHÂTEAU LA SEIGNEURIE 16 cl   9 € 

  

   

Vins Rouges 
 

  CÔTES DU RHONE CHAPOUTIER BELLERUCHE                       16 cl    8 € 

 PIC SAINT-LOUP AOC LA CÉRÉMONIE 16 cl   9 € 

 LALANDE DE POMEROL AOC CHATEAU HAUT-GOUJON        16 cl   12 € 

 MERCUREY 1ER CRU AOC CLOS DU PARADIS DOM. VOARICK 16 cl  15 € 

 

 

Nos Vins d’exeption 
 

2004 Margaux AOC Pavillon de Château Margaux        290 € 

2013 Clos Vougeot « Frantin » Albert Bichot        198 € 

 

 

* « Le vin est un produit vivant, et les millésimes (année des vins) peuvent changer au fil du 

temps, n’hésitez pas à demander conseil auprès de nos serveurs ». 

   



Carte des Vins 
 

Vins Blancs  
                                                                                      

ALSACE  
 Riesling AOC Maison Carrer & Filles     30 € 

 

BOURGOGNE  

 Mâcon AOC Châteaux de mirande    34 € 

 Chablis AOC Domaine Passy Le Clou     41 € 

 Chablis 1er Cru Beauregard AOC Jean-Marc Brocard     58 € 

 Pouilly Fuissé AOC la Coronille Jean Loron     62 € 

 Chassagne Montrachet AOC Famille Picard    69 € 

 Meursault AOC Famille Picard    78 € 

LOIRE 

 Coteaux du Layon AOC « Frairie » (vin Moelleux)    29 € 

 Pouilly Fumé AOC Les Greffeux     38 € 

 Sancerre AOC Porte des Vignes Domaine Laporte   23 € 41 € 

 

VALLÉE DU RHÔNE 

 Côtes du Rhône AOC Grand Veneur Alain Jaume     22 € 

 Condrieu AOC Michel Chapoutier « Invitare »    72 € 

 

BORDEAUX  

 Pessac Léognan AOC Le Colombier de Brown (2nd du Ch. Cant. Brown)   37 € 

 

 

 

Vins Rosés  
                                                                  ½ Btle   Btle 

 Côtes de Gascogne IGP Corolle « Condomois »   29 € 

 Côtes de Provence AOC Château La Seigneurie  33 €      

Bandol AOC Les Pivelières Moulin de la Roque                    18 € 37 € 

 

 

 

       

 

 

                                                                                                                                                                                                                



Vins Rouges           

ALSACE                 ½ Btle   Btle 

 Pinot noir AOC Maison Carrer & Filles      29 € 

 

LOIRE 

 Saumur Champigny « Le Tuffeau »    21 € 

 Saint Nicolas de Bourgueil AOC Marie Dupin Cave R&M      29 € 

 Sancerre AOC Porte des Vignes Maison Laporte                    24 € 42 € 

       

BOURGOGNE  

 Hautes côtes de Beaune Jacque d’Orville    42 € 

 Mercurey 1er Cru AOC Clos du Paradis Domaine Voarick    53 € 

 St Aubin 1er Cru Les Charmois AOC Au Pied du Mont Chauve    62 € 

 Chassagne Montrachet AOC Au Pied du Mont Chauve    72 € 

 Pommard AOC Louis Soufflot    74 € 

 Nuits Saint Georges Jaffelin     84 € 

 Gevrey Chambertin « Vielles Vignes » Jaffelin    92 € 

 

BEAUJOLAIS  

 Brouilly AOC Les Thibaults Jean Loron  16 € 27 € 

 Saint Amour AOC La Victorine    29 € 

    

BORDEAUX          ½ Btle   Btle 

 Lussac Saint Emilion AOC Comtes de la Barde  19 € 24 € 

 Lalande de Pomerol AOC Chateau Haut-Gougon       34 € 

 St Estèphe AOC Les Ormes de Pez     47 € 

 Pomerol AOC Le Couvent (2nd du Ch. Clos René)     51 € 

 Margaux AOC Initial de Desmirail (2nd de Ch. Desmirail)     62 € 

 Pauillac AOC Echo de Lynch Bages (2nd de Ch. Lynch Bages)    82 € 

 

LANGUEDOC  

 Pic Saint Loup AOC La Cérémonie Vignoble des 3 Châteaux    29 € 

 

SUD-OUEST    

 Cahors AOC Château Vincens cuvée Prestige    21 € 

 

VALLÉE DU RHÔNE  

 Côtes du Rhône AOC Michel Chapoutier    26 € 

 Crozes Hermitage AOC Michel Chapoutier    38 €                                                                                                                                  

 Côte Rôtie AOC Michel Chapoutier    89 € 

 



Nos Eau de vie 

MIRABELLE 4 cl 8 € 

POIRE WILLIAMS 4 cl 8 € 

VIELLE PRUNE   4 cl   8 € 

 

 

Nos Calvados 

CALVADOS CHATEAUX DU BREUIL                           4 cl    9 €  

CALVADOS CHRISTIAN DROUIN SELECT                     4 cl   12 € 

CALVADOS DELAITRE XO                                  4 cl   15 € 

 

 

Nos Cognac 

COGNAC REMY MARTIN VSOP                           4 cl  9 € 

COGNAC HENNESSY VS                                4 cl 12 € 

COGNAC DELAITRE XO                                4 cl   15 € 

 

 

Nos Armagnac 

ARMAGNAC LAUBADE 6ANS                               4 cl  9 € 

ARMAGNAC LAUBADE HORS D’AGE                        4 cl 12 € 

ARMAGNAC DELAITRE XO                                4 cl   15 € 

 

 

Nos Crèmes et liqueurs 

GET 27 / GET 31 6 cl    7 €  

LIMONCELLO 6 cl    7 € 

AMARETTO 6 cl    7 €  

KAHLUA 6 cl    7 €  

BAILEYS ONE ICE 6 cl    7 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 Nos Cocktails Signatures 15€ 
 

 

Les Cocktails classiques sont disponibles au tarif unique de 12 euros 

Moscow mule, Spritz, Americano, Old fashion, Margarita, Blue lagoon … 
 

 

Le Bellevue  

Jus de Maracudja, Sirop de vanille, Prosceco  

La bulle du Domaine  

Sirop de litchi, Cointreau, Champagne  

Caraïbes Ginger 2.0 

Rhum KEVAS de seine et marne, Jus de 

cranberry, Jus de citron vert, jus de gingembre, 

Bitter Peychaud’s 

Dom Tom  

Rhum brun, Cannelle, jus de maracudja, Jus de 

citron, Sirop de vanille  

Be.Sprit’s  

St Germain, basilic frais, concombre frais, 

Prosceco  

Pineapple Mule  

Vodka infusée vanille, Jus d’ananas, Jus de 

citron vert, Sirop de sucre, Ginger ale  

  

Grand Red Vodka 

Vodka infusée framboise/groseille, Purée de 

framboise, crème de cassis, jus de citron vert, 

jus de cranberry  

Sakura’s Monkey (+ 3) 

Gin Monkey 47, purée de yusu, sirop de 

citronelle et jus de gingembre 

Margarita Rosa 

Tequila, cointreau, purée de myrtille, nectare de 

fraise 

Création Julep 

Four roses, jus de citron , grand marnier, ginger 

beer, menthe fraiche 

Flower’s 

Gin de seine et marne, jus de pamplemousse, jus 

de citron, sirop de sucre, Schweppes Hibiscus 

Ocean Sprit’z 

Gin de seine et marne, curaçao bleu, Prosceco 

 

 

 

 

 



Nos Cocktails Signatures sans alcool 10€ 

Pink Ginger 

Concombre, basilic, jus de citron, purée de framboise, ginger Ale 

Green Detox 

Menthe fraiche, purée de kiwi, jus de citron, jus de pomme fermier de seine et marne 

Red Mocktail 

Menthe fraiche, purée de framboise, jus de citron, jus de cranberry 

Le Chengbao 

Jus d’ananas, jus de maracudja, jus de cranberry, sirop d’orgeat, poivre de timut 

Blue Spring 

Purée de myrtille, jus d’ananas, jus de citron, sirop de fleur de sureau 

Pink Citrus 

Jus d’Orange, Jus de Pamplemousse, Jus de Citron, Sirop de Grenadine 

Virgin Bellevue 

Jus de Maracudja, Sirop de Vanille, Ginger Ale 

Fruit Punch 

Jus d’orange, Jus de Maracudja, jus d’ananas, Sirop de grenadine 

Garden Basil 

Basilic, purée de passion, jus de citron, sirop de sureau, ginger ale 

 

 


