
A la C arte 
Pour cette nouvelle carte, nous avons choisi de vous proposer des choix plus restreints. 

Le chef vous proposera des nouveautés régulièrement afin de découvrir sa cuisine inventive.  

Un accord mets et vins a été pensé pour chaque proposition pour une expérience unique, n’hésitez pas à demander conseil au maitre d’hôtel.  

 

 

Entrées   
 

❖ COUTEAUX POELES aux quatre saisons         22 € 

❖ TARTARE DE THON ROUGE, pistaches et sauce Mizo Yuzu        24 €  

❖ ŒUF DE POULE PARFAIT de la Ferme du Moulin (Marles en Brie) crème de comté et truffes noires   24 €   

❖ SALADE FAÇON THAÏ au bœuf mariné         24 €  

❖ ARANCINIS AUX CHAMPIGNONS DE PARIS, morbier coulant et crème de champignons    21 € 

Plats  
❖ SAINT-JACQUES POELEES, crème de sarrasin et zestes d’agrumes     33 € 

❖ RIS DE VEAU DORE AU SAUTOIR ,mitonné de petits pois, jus de Veau     39 € 

❖ BALLOTINE DE VOLAILLE FARCIE , tombée d'épinards, crème de champignons    29 € 

❖ JOUE DE BŒUF FAÇON CARBONNADE, purée de pommes de terre Robuchon    35 € 

❖ PAVE DE SANDRE POELE, tombée d'épinards, escalope de foie gras, sauce Irancy   35 € 

❖ MAKIS DE BLETTES FARCIS, risotto de céleri rave, comté, radis glacés et jus de légumes corsés  27 € 

  
 

 

COTE DE BŒUF DE RACE FRANCAISE A PARTAGER, purée Robuchon sauce moutarde de Meaux  78 € 

 

Dessert 
❖ PLATEAUX DE FROMAGES AFFINES DE NOS REGIONS        16 € 

❖ TARTE CITRON REVISITEE, sablé breton, crème citron, zestes de citron vert     14 € 

❖ LA POIRE BELLE AU CARAMEL, poire pochée vanillée, caramel au beurre salé     12 € 

❖ DENTELLE AU CHOCOLAT, mousse chocolat et noix de Pecan       12 € 

❖ CREPE SUZETTE, flambée au Grand Marnier         16 € 

 

Pour les enfants, nous vous proposons l’ensemble de nos références en 

plus petites portions et à moitié prix, y compris nos menus 

(Enfants de moins de 12 ans) 



 

Menu du Domaine 

42€ 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT 

 

ENTRÉES AU CHOIX : 
 

TARTARE DE THON ROUGE, pistaches et sauce Mizo Yuzu   

Ou 

ARANCINIS AUX CHAMPIGNONS DE PARIS, morbier coulant et crème de champignons  
 

PLATS AU CHOIX : 
 

SAINT-JACQUES POELEES, crème de sarrasin et zestes d’agrumes 

 Ou 

BALLOTINE DE VOLAILLE FARCIE, tombée d'épinards, crème de champignons  

Ou 

MAKIS DE BLETTES FARCIS, risotto de céleri rave, comté, radis glacés et jus de légumes corsés 

 

DESSERTS AU CHOIX : 

 

LA POIRE BELLE AU CARAMEL, poire pochée vanillée, caramel au beurre salé   

 Ou 

DENTELLE AU CHOCOLAT, mousse chocolat et noix de Pecan 

 

Supplément fromage 9€ 

 

 


